MENUS SEMAINE 36 DU 2 AU 6 SEPTEMBRE 2024

@ Cuisiné sur place
LS Libre-service

o TN

Lundi 2 septembre2024

el

Crudités sauce vinaigrette Mercredi 4 septembre
Feuilles de chéne rouge 2024
rsrrrs Mardi 3 septembre 2024

Tomates farcies Végan @ Sardines au citron

Poisson sauce au beurre Batavia Lattue

Duo de haricots Betteraves / Pomelos e
. Acras de morue

Macaroni . 7
R Haricots rouges ® Steak haché sauce au

Fromage frais nature BIO Porc au caramel @ poivre ¢
BRXRRREEX Courgettes grillées ® Epinards
Fruits Poisson du jour Purée de pommes de

terre
Fromage LS srreserens
FrepnreRas Yaourt nature BIO
Compote gourde Brrresams

EEEEEEE LSS

Giteau au chocolat @

Jeudi 5 septembre 2024

Toast persillé Vendredi 6 septembre 2024
Salade d’endives
P Crudités / ceuf dur mayonnaise
Galette Végan @ Salade Iceberg

Sauté de bmuf ® . ) EEREEEREEE
Poélé de légumes Emincé de poulet sauce curry

Poisson pané
Pommes de terre vapeur P o
T Carottes braisées

Fromage LS Riz blanc

FEEEA A SRR EREELE

Pomme Royal Gala Yaourt nature BIO

ERERERTELE

Tarte aux fruits

En cas d’intolérance ou d’allergie alimentaire déclarés au service médical de I’établissement et pour tout conseil ou question
g p q
sur I’élaboration du menu du jour, prendre I'attache du Responsable de cuisine
Sous réserve des disponibilités des produits

Secrétaire générale e

G. MAES







MENUS SEMAINE 37

& Cuisiné sur place
LS Libre-service

o T N

Lundi 9 septembre2024

Chou/céleri/concombre
Feuilles de chéne verte

Brochette de poulet
Brochette de poisson
Purée de carottes
Pommes de terre

Wk kK kR ok Rk

Yaourt nature

AR RO

Fruits

Salade de lentilles
Feuilles de chéne rouge

EEEEREE®

Jeudi 12 septembre 2024

DU 9 AU 13 SEPTEMBRE 2024

Mardi 10 septembre
2024

Pousse de soja/mais/thon

Lasagne de légumes @
Salade de batavia

EREFTETERE

Camembert BIO

ERERERERERE

Salade de fruits

S

Mercredi 11 septembre
2024

Cervelas / carottes
rapées
Laitue

FREERR R

Cuisse de poulet
Filet de colin meuniére
Gratin de légumes
Gratin de pommes de
terre

FRpEEE

Yaourt nature BIO

FREEREE R

Radis / tomates

Batavia

LES SRR LS L]

Boulettes de iégumes @
Boulettes d’agneau
Poélée ratatouille
Spaghettis a la tomate

R EEREd

Jambon grillé
Dos de colin
Haricots beurre
Frites de patates douces

EFEbhRpEdE

Fromage LS

LEL AR L ELSE L]

Tarte aux pommes
. Vendredi 13 septembre 2024 #

Fromage LS

LA L L]

Compote de fruits

En cas d’intolérance ou d’allergie alimentaire déclarés au service médical de I’établissement et pour tout conseil ou question
sur I’élaboration du menu du jour, prendre I’attache du Responsable de cuisine
Sous réserve des disponibilités des produits

Secrétaire pénérale Proviseure

G. MAE A.-L. MARTORE






